
3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 30 OCTOBRE  AU 03 NOVEMBRE 2023 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 

 

Mercredi 
1 er novembre 

 

Jeudi 
 

Vendredi 
SALADE COLESLAW 

MAISON 
*** 

ROTI DE PORC IGP F 
COMTE AUX HERBES DE  

PROVENCE 
ROULEAU DE SAUMON 

*** 
PETITS POIS 

*** 
PETIT SUISSE 

*** 
FRUIT DE SAISON 

QUICHE LORRAINE  
AU LARD DU HT DOUBS 

MAISON 
TARTE AU FROMAGE 

*** 
COURGETTES A LA 

BOLOGNAISE 
COURGETTE S AUX LENTILLES ET 

TOMATES  
*** 

VACHE QUI RIT 
*** 

MADELEINE 

FERIE 

SALADE DE LEGUMINEUSE 
*** 

ESCALOPE DE DINDE DE 
France A LA CREME 

GALETTE DE BOULGOUR 
*** 

HARICOTS VERTS 
*** 

CARRE FRAIS 
*** 

CLAFOUTIS MAISON 

RADIS BEURRE 
*** 

QUENELLE NATURE 
GRATINEE AU COMTE 

*** 
PRINTANIERE DE LEGUMES 

*** 
FRUIT DE SAISON BIO 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALES 

 

                             



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 06  AU 10 NOVEMBRE 2023 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

REPAS SAVOYARD  
 

SALADE VERTE 
*** 

TARTIFLETTE 
TARTIFLETTE 
 SANS PORC 

*** 
 

FROMAGE BLANC 
AUX MYRTILLES 

MENU VEGETARIEN 
 
 

SALADE DE CHOUX 
ROUGES 

***  
LENTILLES BIO 

ET RIZ BIO AU JUS 
***  

CAMEMBERT 
***  

FRUIT DE SAISON 

JAMBON BLANC  
ET CONDIMENTS  
JAMBON DE DINDE 

SURIMI 
***  

HAUT DE CUISSE DE 
POULET ROTI AU PAPRIKA 

ORIGINE France  
FLAGEOLETS 

***  
PUREE DE CAROTTES  

***  
FRIPON 

***  
FRUIT DE SAISON 

 BIO  

MACEDOINE DE LEGUMES  
***  

FILET DE POISSON MSC 
A L’ARMORICAINE  

***  
COQUILLETTES BIO 

LOCALES 
*** 

PAVE VAL DE SAONE 
***  

COMPOTE 

SOUPE DE LEGUMES 
MAISON 

***  
BOULETTES DE BŒUF BIO 

COMTOISES 
FALAFELS 

***  
RATATOUILLE EBLY BIO 

***  
YAOURT NATURE  

***  
SABLE BIO 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE 



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 13 AU 17 NOVEMBRE 2023 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 
 

Mercredi 
 

Jeudi 
 

Vendredi 

NEMS AU POULET 
NEMS DE LEGUMES 

***  
FILET DE POISSON MSC 

MEUNIERE 
***  

COURGETTES  
***  

CHAVROUX 
***  

FLAN CARAMEL  
MAISON 

MENU VEGETARIEN  
 

ŒUF DUR 
 MAYONNAISE  

***  
GNOCCHIS A LA FONDUE 

DE POIREAUX 
***  

PETIT SUISSE  
***  

FRUIT DE SAISON 
BIO 

 

 CAROTTES  
RAPEES 

***  
SAUTE DE PORC  IGP FC 
SAUCE AU COMTE AOP 

SAUTE DE DINDE 
LENTILLES CORAIL 

***  
ROESTIS 

***  
YAOURT AROME 

***  
POMME CUITE 

 HVE 
 

SALADE DE PERLES BIO 
AUX LEGUMES 

***  
CORDON BLEU 

DE DINDE  
FILET POISSON PANE 

***  
HARICOTS VERTS  

***  
CANCOILLOTTE IGP 

***  
MARBRE MAISON 

RADIS ROSES DE REGION 
ET BEURRE 

***  
SPAGUETTIS BIO 

BOLOGNAISES 
SPAGUETTIS BIO 

 BOLOGNAISE VEGGIE  
***  

PETIT MOULE 
***  

FRUIT DE SAISON  
 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE 



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 20  AU 24 NOVEMBRE 2023 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 

 

Mercredi 
 

 

Jeudi 
 

Vendredi 

SALADE MEXICAINE 
(HARICOTS ROUGES, 

MAIS ,TOMATES,POIVRONS) 
***  

FILET DE POULET  
AU JUS 

FILET DE POISSON 
***  

CHOUX FLEURS  
GRATINE 

***  
FROMAGE BLANC  

AUX FRUITS  
***  

BISCUIT BIO 

MENU ALSACIEN  
 

SALADE VERTE 
***  

CHOUCROUTE GARNIE  
(ECHINE ,SAUCISSE 

MONTBELIARDE IGP, 
KNACK) 

CHOUCROUTE 
 DE LA MER 

***  
MUNSTER AOP 

***  
FRUIT  

DE SAISON 
 

CELERI  
REMOULADE  

MAISON 
***  

TORTILLA 
***  

YAOURT AROME  
***  

SALADE DE 
 FRUITS  

EXOTIQUES 

SOUPE DE LEGUMES 
MAISON 

***  
QUICHE AUX EPINARDS 

MAISON 
ET AU SAUMON MSC 

***  
CHEVRE 

 BUCHETTE 
*** 

FRUIT  
DE SAISON 

 
 

BETTERAVES ROUGES 
***  

BŒUF  
BOURGUIGNON 

ORIGINE FC 
GALETTE 

 DE BOULGOUR 
***  

CAROTTES VICHY 
***  

COMTE AOP 
***  

BEIGNET FOURRE 
CHOCOLAT 

 
 

  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE         



3 rue du bochet 25320 Montferrand le chateau 
03.81.56.52.63 / tisserandch@orange.fr 

Retrouvez vos menus ligne sur  www.tisserand-restauration.fr 

MENU RESTAURANT SCOLAIRE 
 

SEMAINE DU 27 NOVEMBRE AU 01 DECEMBRE 2023 
 
 
 
 

 
 

Lundi 
 

 

Mardi 

 

Mercredi 
 

 

Jeudi 
 

Vendredi 

TABOULE 
(SEMOULE bio) 

*** 
ROTI DE PORC IGP 
F COMTOIS AU JUS 

ROTI DE VEAU 
ROULEAU DE SAUMON 

***  
HARICOTS PLATS  

***  
PETIT  SUISSE 

***  
GATEAU SEC BIO 

 
 

CREPE 
 AU FROMAGE 

***  
FILET DE DINDE  

AUX CHAMPIGNONS 
ORIGINE France 

OMELETTE 
*** 

BROCOLIS 
***  

PAVE VAL DE SAONE 
***  

FRUIT DE SAISON 
 

COLESLAW  
MAISON 

***  
FILET DE POISSON MSC 

SAUCE TOMATE 
***  

POLENTA  
ROTIE  MAISON 

***  
PETIT LOUIS  

***  
COMPOTE 

 
SOUPE DE POTIRON 

MAISON 
***  

PALERON DE BŒUF  
COMTOIS 
 AU JUS 

GALETTE DE SARRAZIN 
***  

POELEE RUSTIQUE  
*** 

FROMAGE BLANC NATURE  
***  

FRUIT  
DE SAISON 

MENU VEGETARIEN 
 

SALADE  
AU COMTE AOP 

***  
QUENELLE NATURE SAUCE 

AURORE 
***  

RIZ BIO  
***  

FLAN NAPPE  
CARAMEL 

 
  EGALIM       VEGETARIEN       SANS PORC       PRODUCTION LOCALE         


